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ZERTIFIZIERTE SCHULUNGEN FUR
LABORE

Sehr geehrte Damen und Herren,

die Verdnderungen in einem sich stetig wandelnden Arbeitsumfeld stellen uns weiterhin vor
groRBe Herausforderungen. Die digitale Transformation der Arbeits- und Kommunikationspro-
zesse in der Labor-Routine er6ffnet aber auch vielseitige Moglichkeiten in Weiterbildungsfragen
und kreativen Fortbildungskonzepten.

Die fachliche Qualifizierung der Arbeitnehmer, der Aufbau von Kompetenzen, auch im Bereich
der Personlichkeitsentwicklung, spielen eine herausragende Rolle im Laboralltag.

Auch 2024 sind wir Ihr Ansprechpartner fur lhre individuellen Weiterbildungsfragen.

In diesem Schulungskatalog finden Sie ein breites Spektrum an Trainingsmalinahmen aus den
unterschiedlichsten Fachgebieten. Erfahrene Referenten unterstitzen Sie bei Ihrer beruflichen
Weiterbildung und dem Aufbau neuer Kompetenzen.

Nutzen Sie unser umfangreiches Portfolio an Web-Seminaren, um sich auf digitalem Weg und
ortsunabhéngig zu den unterschiedlichsten Themen weiterzubilden.

Kontaktieren Sie uns, falls Sie an einem gewtinschten Web-Seminar nicht teilnehmen konnen.
Fur viele Web-Seminare besteht die Moglichkeit, die Aufzeichnung an lhrem individuellen
Wunschtermin anzusehen.

Sprechen Sie uns auch auf individuelle, nach Ihren Anforderungen und Bedurfnissen ausgerich-
tete Web-Formate an.

Sie mdchten kompetente Losungen direkt bei Ihnen in Ihrer Routine kennenlernen?

Mit mafRgeschneiderten vor-Ort-Schulungen unterstiitzen wir Sie gerne in lhrem Labor und in
Ihrer Praxis.

Bitte kontaktieren Sie uns einfach fur Ihre Fragen, Winsche, Anregungen und Vorschldge zu
Schulungsthemen unter fortbildung.de@biomerieux.com

Fur Anmeldungen bis zum 31.12.2023 gewdhren wir fir ausgewdhlte Schulungen einen
Friihbucherrabatt von 10 %.

Wir freuen uns auf lhre Anmeldung und lhren Besuch und wiinschen lhnen viel Spa3
beim Lesen unseres Schulungsprogramms fiir 2024.

Es grut Sie herzlichst

Ihr bioMérieux-Schulungsteam

« -
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SCHULUNGEN BIOMERIEUX DEUTSCHLAND GMBH

Allgemeine Hinweise und Teilnahmebedingungen

1. Leistungen

Die bioMérieux Deutschland GmbH, im Folgenden bioMérieux ge-
nannt, erbringt die Leistungen nach Art und Umfang gemaB den
Schulungsbeschreibungen im jeweils glltigen Schulungsprogramm.
bioMérieux behalt sich in Ausnahmefallen den Wechsel von Referen-
ten und/oder Anderungen im Programmablauf vor.

2. Anmeldung und Bestétigung

Mit der Anmeldung erkennt der Teilnehmer die Teilnahmebedingun-
gen an. Die Anmeldung muss schriftlich an bioMérieux gerichtet
sein. Sie kann online unter www.biomerieux.de, per E-Mail, Fax oder
Post erfolgen. Anmeldungen werden in der Reihenfolge ihres Ein-
gangs bericksichtigt und schriftlich bestatigt.

Bei Anmeldung zu einem Web-Seminar dient der zugestellte Einla-
dungslink als Bestatigung.

Zur Gewahrleistung einer optimalen Betreuung ist die Teilnehmer-
zahl begrenzt. Ubersteigt die Zahl der Anmeldungen die verftigbaren
Platze, verweisen wir Sie auf spatere Termine.

3. Hotel und Anfahrt

Zusammen mit der Anmeldebestatigung erhalt der Teilnehmer eine
detaillierte Anfahrtsbeschreibung und eine Hotelliste. Bei der Reser-
vierung eines Hotelzimmers sind wir gerne behilflich. Die Ubernach-
tungskosten sind nicht in den Schulungsgebtihren enthalten.

4. Stornierung durch bioMérieux

Bei Ausfall einer Schulung wegen zu geringer Teilnehmerzahl, durch
Krankheit des Referenten, hhere Gewalt oder sonstigen nicht von

bioMérieux zu vertretenden Umstanden, besteht kein Anspruch auf
Durchfthrung der Schulung. Die Teilnehmer werden unverziglich
tber den Ausfall informiert.

Bei Stornierung besteht fur bioMérieux keine Verpflichtung zur
Ubernahme von Gebihren, die durch Stornierung oder Umbuchung
bereits gebuchter Fliige, Bahnreisen oder anderer Reservierungen
entstehen.

5. Abmeldung oder Umbuchung durch Teilnehmer

Abmeldungen missen schriftlich erfolgen. Bei Abmeldung bis
14 Tage vor Schulungsbeginn wird eine Bearbeitungsgebtihr in Héhe
von 45,00 € zzgl. MwSt. erhoben. Nach dieser Frist ist die volle
Teilnahmegebihr gemaB Rechnung zu zahlen. MaBgebend ist der
Posteingangsstempel bzw. E-Mail-Eingang. In diesem Fall senden wir
die Schulungsunterlagen auf Wunsch zu.

Mit Zustimmung von bioMérieux kann ein Ersatzteilnehmer benannt
werden.

6. Schulungsunterlagen

Folgende Unterlagen werden jedem Teilnehmer zur Verfiigung ge-
stellt:

+ Schulungsunterlagen in elektronischer Form (falls anwendbar)
« ein Teilnahmezertifikat in elektronischer Form, ggf. mit Fortbil-
dungspunkten

Die Rechte an den Schulungsunterlagen liegen ausschlieBlich bei
bioMérieux. Jede weitere Verwendung bedarf der schriftlichen Zu-
stimmung von bioMérieux.

BIOMERIEUX
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7. Teilnahmegebiihren

Die Teilnahmegebiihren fur Prasenzveranstaltungen beinhalten
samtliche Schulungsunterlagen, das Mittagessen an jedem vollen
Schulungstag sowie die Pausengetranke. Bei Web-Seminaren sind
Schulungsunterlagen inkludiert. Die Teilnahmegebiihren verstehen
sich zzgl. MwSt.

8. Zahlungsbedingungen

Die Teilnahmegebtihren werden ohne jeden Abzug nach Rechnungs-
stellung fallig. Die Teilnahmegebihren bitte erst nach Erhalt der
Rechnung tberweisen. Fir Rechnungskorrekturen berechnen wir
pro neu erstellter Rechnung 20,00 € zzgl. MwSt.

9. Teilnahmezertifikate

Zu jedem Seminar erhalt der Teilnehmer ein Teilnahmezertifikat in
elektronischer Form.

bioMérieux Deutschland GmbH
Postfach 1204, 72602 Niirtingen

WeberstraBe 8, 72622 Niirtingen
www.biomerieux.de

Schulungsleitung:
Kerstin KiiBner Telefon: +49 7022 3007-240
Telefax: +49 7022 3007-105
Organisation:
Nicole Bauer

Alexandra Holz

Telefon: +49 7022 3007-132
Telefon: +49 7022 3007-355
Telefax: +49 7022 3007-105
fortbildung.de@biomerieux.com

Frithbucherrabatt: Bei Buchung einer Schulung bis 31.12.2023 gewahren wir Ihnen fur ausgewahlte Schulungen 10 % Frahbucherrabatt (ausgenommen Web-Seminare).

EE—
PIONEERING DIAGNOSTICS
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Labormitarbeiter aus der Industrie ohne mikrobiologische
Erfahrung

> DAUER
1. Tag: 10:00-16:30 Uhr
2. Tag: 09:00-16:30 Uhr
3. Tag: 09:00-14:00 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

4.-6. Juni 2024
24.-26. September 2024

bioMérieux

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

«Einflihrung in die allgemeine Mikrobiologie

« Gramférbung, Mikroskopie

»Mischkulturen und Gewinnung von Reinkulturen
«Eigenstandige Bearbeitung unbekannter Proben
- Keimidentifzierung industriell relevanter Keime

«Vorstellung automatisierter Identifizierungssysteme
(VITEK® 2 COMPACT, VITEK® MS)

+Umgebungsmonitoring
+ Qualitatskontrolle

«Vorstellung ntzlicher Literatur

Niirtingen Kurs-Nr. GlI040624
Niirtingen Kurs-Nr. GI240924

TEILNAHMEGEBUHR PRO TEILNEHMER
750,00 € zzgl. MwsSt.




THEORIE UND PRAXIS DER
LEBENSMITTELMIKROBIOLOGIE

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter aus der Lebensmittelmikrobiolgie, die ihre
Fachkenntnisse vertiefen wollen

> DAUER

1. Tag: 10:00-18:00 Uhr
2. Tag: 08:30-18:00 Uhr
3. Tag: 08:30-14:00 Uhr

> REFERENTEN

Dr. Burkhard Schitze

Dr. Armin Pahl

Tim Kautz

Josephine Bornhoft

Adeline Egge

Martin Lietz

Heike Hartfuss (labortechnische Betreuung)

LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer und Kollegen, Geesthacht

24.-26. April 2024
11.-13. September 2024

bioMérieux

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

Mikrobiologische Untersuchungen verschiedener
Lebensmittel und eigene Auswertung der Ergebnisse:

+Probennahme und -vorbereitung

«Nahrmedien (Auswahlkriterien, Einsatz, Herstellung und
Lagerung)

+Bestimmungsverfahren (Gusskulturen, Spatelverfahren,
Abstriche ...)

+Pathogene Keime im Visier — Kurzportrait ,Problemkeime”

*Moderne Methoden in der Mikrobiologie

- real-Time PCR, TEMPO®

- Keimidentifizierung (Gramférbung, Oxidase), MALDI-TOF-MS,
Sequenzierung

« Akkreditierung und Ringversuch

«Validierung eigener Verfahren

+ Messunsicherheit mikrobiologischer Ergebnisse

+ Abschlusstest
Sie arbeiten mit realen Lebensmittelproben.

Feedback der Teilnehmer:

- Sehr kompetente Referenten

- Gute Zusammenfiihrung von Theorie und Praxis
- Inhaltlich gut abgestimmt

- Sehr gute Bewirtung

Geesthacht
Geesthacht

Kurs-Nr. LR240424
Kurs-Nr. LR110924

GRUNDKURS

Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)

10 % FRUHBUCHERRABATT
bei Anmeldung bis 31.12.2023



AUFBAUKURS

HACCP FUR FORTGESCHRITTENE

> ZIELGRUPPE
HACCP Teamleiterlnnen, HACCP Teammitglieder, Verantwortliche
aus dem Bereich QS/QM mit ersten Erfahrungen in Aufbau und
Umsetzung eines HACCP-Systems

> DAUER
09:00-16:30 Uhr

> REFERENTIN
Beate Viogelsang
Dipl. Ing. Lebensmitteltechnologie
Lebensmittelanalytik - Seminarwesen
LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer u. Kollegen
Geesthacht

21. Mérz 2024

bioMérieux

‘ KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

+EU HACCP-Leitfaden (2022/C355/01)

- Rechtsvorschriften
- Flexibilitét bei der Anwendung (Beispiele)
- Monitoring, Validierung und Verifizierung von GHP
- Dokumentation und Aufzeichnungen
«Verfahren zur Gefahrenanalyse
+ Unterscheidung GHP/oPRP/CCP
«Verfahren zur Risikobewertung
- Validierung/Verifizierung/Monitoring (Beispiele)

*Workshop (praktische Ubungen)

TEILNAHMEGEBUHR PRO TEILNEHMER
600,00 € zzgl. MwsSt.

inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-

Kurs-Nr. HA210324

unterlagen (siehe Seite 7)




> MIKROBIOLOGISCHE DIAGNOSTIK IM SRR

222 PHARMAZEUTISCHEN LABOR

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

+ Auswahl von Anzuchtmedien (klassische Medien und
Selektivmedien)

« Gramfarbung, Mikroskopie

- Systematik und Keimidentifizierung von:

> ZIELGRUPPE - Enterobacterales und Nonfermentern
Labormitarbeiter und Laborleiter aus der pharmazeutischen - Staphylokokken, Mikrokokken, Enterokokken (Streptokokken)
Industrie - Hefen
- Aeroben Sporenbildnern
> DAUER
1. Tag: 10:00-17:00 Uhr « Zusatztests: Beweglichkeitspriifung, OF-Test, Oxidase, Katalase

2. Tag: 09:00-16:30 Uhr

+Bearbeitung unbekannter Proben (Identifizierung manuell/
> REFERENT automatisiert)

bioMérieux
+Aufbau und Pflege einer Stammsammlung

* Qualitatskontrolle

«Vorstellung automatisierter Identifizierungssysteme
(VITEK® 2 COMPACT, VITEK® MS PRIME)

«Vorstellung nttzlicher Literatur

TEILNAHMEGEBUHR PRO TEILNEHMER

Termin: auf Anfrage Nirtingen Kursiir Pz 720,00 € zzgl. MwsSt.

Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-

unterlagen (siehe Seite 7)

bioMérieux @



o
222 |EBENSMITTELRELEVANTER KEIME

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

HERAUSFORDERUNGEN IN DER DIAGNOSTIK AR

Sie untersuchen selbststindig in Gruppen Lebens-
mittelproben mit unterschiedlichen Fragestellungen.
Diese Proben kénnen Bombagen und/oder Verderbser-
scheinungen aufweisen oder als Verbraucher-
beschwerde krankheitsverursachend sein. Die Unter-
suchungsmethoden legen Sie eigenstindig fest. Sie
konnen pathogene Erreger beauftragen und eigene
Untersuchungen durchfiihren.

S e

> ZIELGRUPPE
Erfahrene Labormitarbeiter, die ihre Kenntnisse in der
Abarbeitung und Identifizierung von Mikroorganismen in der

Lebensmittelmikrobiologie optimieren machten Mikrobiologische Untersuchungen verschiedener

Lebensmittel und eigene Auswertung der Ergebnisse:

> DAUER "
1. Tag: 10:00-17:30 Uhr +Probennahme und -vorbereitung
2. Tag: 08:30-18:00 Uhr . . .
3. Tag: 08:15-14:30 Uhr *Nahrmedien (Auswahlkriterien, Einsatz, Herstellung und
Lagerung)
> REFERENTEN )
Dr. Burkhard Schiitze «Bestimmungsverfahren (Gusskulturen, Spatelverfahren,
Dr. Armin Pahl Abstriche ...)
Tim Kautz
Josephine Bornhoft «Pathogene Keime und Verderbniserreger
Adeline Egge
Martin Lietz «Moderne Methoden in der Mikrobiologie
Heike Hartfuss (labortechnische Betreuung) - real-Time PCR, TEMPO® MALDI-TOF-MS,
LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer und Kollegen, Geesthacht Sequenzierung
« Akkreditierung und Ringversuch
«Validierung eigener Verfahren
« Abschlusstest
Sie untersuchen reale Lebensmittelproben.
Termin: auf Anfrage Geesthacht Kurs-Nr. LPA24 L

950,00 € zzgl. MwsSt.

Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-

unterlagen (siehe Seite 7)

bioMérieux @



[ AUFBAUKURS

oo MANUELLE METHODEN API® INDUSTRIE

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

+ Auswahl von Anzuchtmedien (klassische Medien und
Selektivmedien)

« Gramfarbung, Mikroskopie

« Anzuchtmedien in der Industrie (Selektivmedien)

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus der Industrie +Identifizierung Enterobacterales und Nonfermenter

> DAUER «Systematik und Keimidentifizierung von Staphylokokken,
1. Tag: 10:00-16:30 Uhr Streptokokken, Hefen, Anaerobiern, Listerien, aeroben
2. Tag: 09:00-17:30 Uhr Sporenbildnern, Laktobazillen

3. Tag: 09:00-14:00 Uhr

« Zusatztests: Beweglichkeitsprifung, OF-Test, CAMP-Test
> REFERENT

bioMérieux +Bearbeitung unbekannter Proben (Identifizierung manuell/
automatisiert)

+Aufbau und Pflege einer Stammsammlung
+Qualitatskontrolle

«Vorstellung automatisierter Identifizierungssysteme
(VITEK® 2 COMPACT, VITEK® MS PRIME)

«Vorstellung nutzlicher Literatur

TEILNAHMEGEBUHR PRO TEILNEHMER

11.-13. Juni 2024 Niirtingen Kurs-Nr. MA110624
8 800,00 € zzgl. MwSt.

Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-

unterlagen (siehe Seite 7)

bioMérieux @




D-COUNT® 25/ D-COUNT® 50 SYSTEMIKURS
228 TROUBLESHOOTING

KURSINHALT (THEORIE UND PRAXIS)

« Systemuberblick

*Messzelle (Reinigung und Einstellung)

+Kalibration und Applikation anpassen

> ZIELGRUPPE «Fehlersuche und -behebung am System (Troubleshooting)
D-COUNT 25/D-COUNT 50-Anwender

Der Besuch dieses Kurses ersetzt nicht

> DAUER :
e U den Abschluss eines Wartungsvertrags.
> REFERENT
bioMérieux
16. April 2024 Niirtingen Kurs-Nr. DZT160424
23. Juli 2024 Ni.irtingen Kurs-Nr. DZT230724 Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)
26. November 2024 Niirtingen Kurs-Nr. DZT261124

bioMérieux



oee VITEK® 2 COMPACT INTENSIVKURS
\E\

> ZIELGRUPPE + Ansatz verschiedener VITEK-Karten
VITEK 2 COMPACT Anwender

y

A —¢ KURSINHALT (THEORIE UND PRAXIS)

*VITEK 2 COMPACT Systemiiberblick

*Messprinzip Identifizierung

+ Darstellung der Datenbasis fiir die Keimidentifizierung

+Anzeigen und Verwalten von Testergebnissen
> DAUER
1. Tag: 10:00-16:30 Uhr +SRF (Supplemental React File) Datenbank
2. Tag: 09:00-16:00 Uhr
«Verwalten der Qualitatskontrolle

> REFERENT
bioMérieux « Datensicherung und Archivierung von Daten
+21 CRF Part 11 (Benutzer- und Sicherheitseinstellungen)
«Wartung, Pflege und Troubleshooting
Termin: auf Anfrage Niirtingen Kurs-Nr. V2C24

bioMérieux

SYSTEMKURS

Inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)

()

« -



oo e BACT/ALERT® 3D INTENSIVKURS

> ZIELGRUPPE
BACT/ALERT 3D-Anwender

> DAUER
09:00-16:45 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

auf Anfrage

bioMérieux

KURSINHALT (THEORIE UND PRAXIS)

+ Allgemeiner Systemuberblick
* Messprinzip
«Vorstellung BACT/ALERT Flaschen

+Be- und Entladen von Flaschen (Bearbeiten und Anzeigen von
Flaschendaten)

«Grampraparat (Anlage, Farbung, Mikroskopie)

+Bearbeitung und Anzeigen von Flaschenergebnissen,
einschliel3lich Wachstumskurven (Interpretation)

* Systemwartung
+Qualitatskontrolle

+Fehlersuche und -behebung am System (Troubleshooting)

Niirtingen Kurs-Nr. BT24

SYSTEMKURS

inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)



[ SEMINAR

eee \WASSER — EIN SPEZIELLER LEBENSRAUM

KURSINHALTE

«Einfihrung in die Trinkwasserhygiene

« Trinkwasserverordnung (TrinkwV)

und technisches Regelwerk
+Qualitdttsmanagement und Probennahme geméR
DIN EN ISO 19458

+Qualitatssicherung geméR DIN EN ISO 11133

> ZIELGRUPPE (qualitative und quantitative Nahrmedienkontrolle)
Labormitarbeiter, Arzte und Laborleiter, « Trinkwasseruntersuchungen nach DIN, ISO und nach
die Wasseruntersuchungen durchfiihren UBA-Empfehlungen aus dem Verteilungsnetz;
Koloniezahlen bei 20 °C und bei 36 °C;
> VYORKENNTNISSE +Nachweis von Clostridium perfringens
Einsteiger und Fortgeschrittene Demonstrationen im Labor
+Bedeutung von Legionellen und Pseudomonaden
> DAUER in der Hausinstallation
10:15-16:30 Uhr « Trinkwasseruntersuchungen nach DIN, I1SO und
nach UBA-Empfehlungen aus der Hausinstallation;
> REFERENTEN Nachweis von Legionellen,
Dr. Jens Fleischer Nachweis von Pseudomonas aeruginosa
Landesgesundheitsamt Demonstrationen im Labor

Baden-Wurttemberg, Stuttgart
Dr. Petra Tichaczek-Dischinger
Chemisches und Veterindruntersuchungsamt,
Stuttgart
WAS UNSERE TEILNEHMER SAGEN:
+sehr interessant und informativ
« Erfahrungsberichte und viele
praktische Beispiele aus dem Labor
+Anschauungsmaterial aus realen Proben

11. Oktober 2024 Niirtingen Kurs-Nr. WA111024

inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)

10 % FRUHBUCHERRABATT

biolMérieux bei Anmeldung bis 31.12.2023




=

WEB-SEMINAR

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittelindustrie

> DAUER
10:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Dr. Maximilian Moravek
muva Kempten GmbH

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

6. FEBRUAR 2024

bioMérieux

re1  VERIFIZIERUNG VON (TRINK-) WASSERMETHODEN
'l GEI\/IASS DIN EN ISO 13843:2018-03

KURSINHALTE

Bestimmung von Leistungsmerkmalen quantitativer
mikrobiologischer Verfahren im Wasserlabor

« Praktische Vorgehensweise zur Ermittlung der
Leistungsmerkmale

« Ergebnisinterpretation

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



ey

WEB-SEMINAR

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittel- und Pharmaindustrie
sowie aus dem klinischen Labor

> DAUER
10:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Prof. Dr. Hans-Curt Flemming
ehemaliger Direktor
Biofilm Centre an der
Universitat Duisburg-Essen

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

10. APRIL 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

N BIOFILME: DAS GESELLSCHAFTSLEBEN DER MIKROBEN

l KURSINHALTE

«Biofilme: das Gesellschaftsleben nahezu aller Mikroben

e Ihr funktionelles “Haus": die Matrix aus Schleimsubstanzen
(Proteine, Polysaccharide, DNA)

«Die Vorteile: Schutz vor Antibiotika, Desinfektionsmitteln,
Fressfeinden

«Gemeinsame Nutzung von Néhrstoffen, Austausch von Genen

« Erfolgreichste und am meisten verbreitete Lebensform auf der
Erde

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

()

«— >



[o]

WEB-SEMINAR

EINSATZ VON MODERNEN MOLEKULARBIOLOGISCHEN
g=\y METHODEN IN DER LEBENSMITTELANALYTIK

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittelindustrie

> DAUER
10:00-12:00 Uhr

> REFERENT
Prof. Dr. Ulrich Busch
Bayerisches Landesamt fur Gesundheit
und Lebensmittelsicherheit (LGL)
Oberschleilheim

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

26. FEBRUAR 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

*PCR
+Digitale PCR
*NGS (Next Generation Sequencing)

« Aufkldrung von Infektketten

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

WEB-SEMINAR

*NEU*



VR

WEB-SEMINAR

LEBENSMITTELHYGIENE IM VISIER

KURSINHALTE

«Eigenkontrolle in der Betriebshygiene

- Trinkwasser im Betrieb (Probennahme wie gebraucht)

- Luftkeimzahl

- Personalhygiene - Arbeitskleidung, Handehygiene

- Priafung von Waschmaschinen und Sptilmaschinen

- Mikrobiologische Uberpriifung von Oberflachen (Tupfer- und
Abklatschverfahren)

- Auswertung von Dip-Slides

- Die neue Zoonoseverordnung - Oberfléchenbeprobung auf
Listeria monocytogenes

i3

> ZIELGRUPPE

Mitarbeiter aus Qualitdtsmanagement und
Qualitatssicherung

> DAUER - Richt- und Warnwerte
09:00-11:00 Uhr
+Pathogene Keime in Lebensmitteln (Richt- und Warnwerte)
- Haufigste bakterielle Erreger lebensmittelbedingter
> REFERENT Krankheiten

Dr. Burkhard Schitze

- Nachweismaglichkeiten
LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer und Kollegen

- Risikolebensmittel
- Viren

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

6. MARZ 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



”IT‘ LEGIONELLA & CO: DAUERMIETER IM BIOFILM

WEB-SEMINAR

P-4

_a

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittel- und Pharmaindustrie

> DAUER
10:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Prof. Dr. Hans-Curt Flemming
ehemaliger Direktor
Biofilm Centre an der
Universitat Duisburg-Essen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

7. MAI 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

+Legionellen und andere hygienisch
relevante Mikroorganismen im Biofilm

+Lebensbedingungen fur Biofilme
Welche Aussagen bieten Wasserproben?
«VBNC — welchen Stellenwert hat die Molekularbiologie?

* DesinfektionsmaRnahmen — aber welche?

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



VALIDIERUNG VON MIKROBIOLOGISCHEN VERFAHREN WEB-SEMINAR
=\ FUR EIN EINZEL-LABOR (IN-HOUSE-VALIDIERUNG)
WEB-SEMINAR GEMASS DlN EN ISO ]6]40 4 2020 ]2

KURSINHALTE

«Vorstellung der Norm

«erifizierung von Referenz- und Alternativmethoden bei der
Implementierung in einem Labor

« Praktische Vorgehensweise zur Validierung von Hausmethoden
> ZIELGRUPPE in einem Labor
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittelindustrie . Ergebnisinterpretation

> DAUER
10:00-11:45 Uhr

> REFERENT
Dr. Maxiilian Moravek
muva Kempten GmbH

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

22. APRIL 2024

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

bioMérieux



=)

v

WEB-SEMINAR

y HACCP- GRUNDLAGEN

> ZIELGRUPPE
Verantwortliche und Mitarbeitende aus dem
Qualitstsmanagement und/oder der Qualitétssicherung,
Mitglieder eines HACCP-Teams

> DAUER
09:00-12:00 Uhr

> REFERENTIN
Beate Viogelsang
Dipl. Ing. Lebensmitteltechnologie
Lebensmittelanalytik - Seminarwesen
LADR GmbH, MVZ Dr. Kramer u. Kollegen,
Geesthacht

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

17. JANUAR 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

«Lebensmittelrechtliche Grundlagen

+Lebensmittelhygienische Voraussetzungen/
Préventionsprogramme

*HACCP Grundsétze (5+7)

+Bedeutung von HACCP im Rahmen von IFS

Bitte beachten Sie auch folgende Veranstaltung:

Fiir Teilnehmer des Grundlagenkurses sowie fiir
HACCP Teamleiter/Innen, HACCP Teammitglieder,
Verantwortliche aus dem Bereich QS/QM mit ersten
Erfahrungen in Aufbau und Umsetzung eines HAC-
CP-Systems bieten wir einen Prasenzkurs mit Work-
shop an (s. auch Seite 10)

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



VR

WEB-SEMINAR

WIE FUNKTIONIERT WEISSE GENTECHNIK ZUR
HERSTELLUNG VON ENZYMEN, VITAMINEN UND

BIODIESEL?

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter und Arzte

> DAUER
14:00-16:30 Uhr

> REFERENT
Prof. Dr. Dieter Jahn
Technische Universitat Braunschweig
Leiter des Instituts ftr Mikrobiologie

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

27. SEPTEMBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

Gentechnik hat in unserer Gesellschaft manchmal einen
zweifelhaften Ruf, zu Recht?

Gerade die weille Gentechnik, also die Nutzung gezielt gentech-
nisch verdnderter Mikroorganismen, ist aus vielen Bereichen
unseres alltdglichen Lebens nicht mehr wegzudenken. Ohne sie
keine preiswerten Vitamine, Antibiotika, Waschmittel, Kosmetik,
Pflanzenduinger, Biodiesel oder Lebensmittel.

Die Produktion ist meist effizient, nachhaltig und ohne Risiko ftr
die Nutzer.

+Die molekularen Grundprinzipien der Gentechnik in einfacher
Weise erklart

«Vorstellung einer ganzen Reihe von Anwendungsbeispielen
- Klonieren, Produzieren und Aufreinigen der Produkte

«Vorteile, aber auch Risiken des Missbrauchs
gentechnischer Verfahren

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



¢y AP~ MANUELLE METHODEN

WEB-SEMINAR

" . KURSINHALTE

* Historie API

+ Préanalytik

+Auswahl des geeigneten API-Streifens

> ZIELGRUPPE +Ansatz, Inkubation, Auswertung
Mitarbeiter aus dem pharmazeutischen- und
Lebensmittellabor +Fehleranalyse

* Qualitatskontrolle
> DAUER

09:00-12:00 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

20. NOVEMBER 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

()

«— >



e ]  AKKREDITIERUNG IM LABOR —
=N FORTGESCHRITTENE: MODUL 1

WEB-SEMINAR

\50»\\\0rm€“ Audit Oph}n,% KURSINHALTE

A e

+ Anforderungen an das QMS nach DIN EN ISO 15189:2023

litats-
u e emerﬂ'

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter, Mitarbeiter aus dem
Qualitgtsmanagement und Arzte

«Informationen zur DIN EN ISO/IEC 17025

+Anderungen und Neuigkeiten von der DAKkS

> DAUER
09:00-12:00 Uhr

> REFERENTIN

Dr. Cornelia Seehaus-Aatz
VARICON® Unternehmensberatung
Burgwedel

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

20. JUNI 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



e ]  AKKREDITIERUNG IM LABOR —
=N FORTGESCHRITTENE: MODUL 2

WEB-SEMINAR

KURSINHALTE

Nt Audit Oph}”’bfung

90

«Tipps zur Begutachtung — haufige Abweichungen

«Informationen zur Umsetzung der IVDR

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter, Mitarbeiter aus dem
Qualitgtsmanagement und Arzte

> DAUER
14:00-16:00 Uhr

> REFERENTIN

Dr. Cornelia Seehaus-Aatz
VARICON® Unternehmensberatung
Burgwedel

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

20. JUNI 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



e  BAUCHGEFUHLE — WIE DAS MENSCHLICHE MIKROBIOM
v UNSERE PSYCHE BEEINFLUSST

WEB-SEMINAR

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter und Arzte

> DAUER
09:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Prof. Dr. Dieter Jahn
Technische Universitat Braunschweig
Leiter des Instituts fur Mikrobiologie

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

16. MAI 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

Spiren Sie manchmal auch ein Kribbeln im Bauch in un-
gewohnlichen Lebenssituationen? Oder bekommen Sie
Magen-Darmbeschwerden in Stresssituationen?

Fakt ist, der Mensch hat nach dem Gehirn die meisten Ner-
venzellen an der Darmwand sitzen. Uber die Darm-Hirn-Achse
kommunizieren unsere Verdauungsorgane mit unserem Gehirn
und umgekehrt. Aber wortiber reden die beiden? Welche
Sprachen sprechen sie und was sind die Konsequenzen?

+Was sind Zusammensetzung und Funktion des
Darmmikrobioms?

Welche chemischen Signale werden aus unserer Nahrung
produziert und wie wird damit die Gesundheit gesteuert?

+Wie ist der Einfluss auf Erkrankungen wie Autismus, bipolare
Storungen, Schizophrenie und Depression?

+Wie beeinflussen unsere Mikrobiome genau die Wirkung von
Medikamenten?

+Tipps zur Pflege eines gesunden Darmmikrobioms

WEB-SEMINAR
*NEU*

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und

Teilnahmezertifikat



el MESSUNSICHERHEIT BEI QUANTITATIVEN VERFAHREN IN e
=N DER MIKROBIOLOGIE

WEB-SEMINAR

KURSINHALTE
T“

L iL\‘

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittelindustrie

+Allgemeines zur Messunsicherheit in der Mikrobiologie
«\Vorgehen bei der Ermittlung der Messunsicherheit

«\orstellung der Norm DIN EN ISO 19036:20 mit
praktischer Umsetzung

> DAUER
10:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Dr. Maximilian Moravek
muva Kempten GmbH

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

16. SEPTEMBER 2024

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und @
Teilnahmezertifikat

bioMérieux 6 %



e 1  VITEK® MS PRIME — WEB-SEMINAR
v DIE NACHSTE GENERATION MALDI-TOF: MODUL 1

WEB-SEMINAR
|
» KURSINHALTE
--[I -

.
— _-? +Historie der MALDI-TOF-Technologie

«\orstellung der Systeme VITEK MS PLUS und VITEK MS PRIME
“# //

| il Jm‘ *Messprinzip

> ZIELGRUPPE «Vergleich der beiden Systeme
VITEK MS-Anwender

«Demonstration praktischer Anwendungen (anhand von
Videos)
> DAUER

09:00-11:00 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

TERMIN: AUF ANFRAGE KURS-NR. VMS2024

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

bioMérieux



o QUALITATSSICHERUNG VON NAHRMEDIEN BEI DER
g=\ LEBENSMITTEL- UND WASSERANALYTIK
WEB-SEMINAR (DlN EN |SO ] ] ]33 2020)

£_/

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Lebensmittelindustrie

> DAUER
10:00-12:15 Uhr

> REFERENT
Dr. Maximilian Moravek
muva Kempten GmbH

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

29. NOVEMBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

« Aktuelle Anforderungen der Norm DIN EN ISO 11133:2020

+Herstellung und Qualitétssicherung von Nahrmedien unter

Berticksichtigung der aktuellen Norm

+Qualitatssicherung und Leistungskontrolle

+ Praktische Umsetzung im akkreditierten Labor unter

Berlcksichtigung weiterer Vorgaben (DAKKS, 1SO)

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat
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WEB-SEMINAR

AL

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter und Arzte

> VYORKENNTNISSE

Einsteiger und Wiedereinsteiger

> DAUER
09:00-11:00 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

11. MARZ 2024

bioMérieux

y MOLEKULARBIOLOGIE GRUNDLAGEN

KURSINHALTE

«Einflihrung in die Grundlagen der Molekularbiologie
+Virale und bakterielle Genetik

+ Molekularbiologische Nachweismethoden: PCR, Blotting und
Sequenzierung

« Préanalytik: Probenvorbereitung und Lagerung

+Good Laboratory Practice: Vermeidung von Kontaminationen

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



ey

WEB-SEMINAR

GESETZLICHE GRUNDLAGEN DES MIKROBIOLGISCHEN
ARBEITENS — MEHR ALS NUR § 42 und § 43 IfSG

> ZIELGRUPPE
Mitarbeiter in der Qualitdtskontrolle im
Lebensmittellabor

> DAUER
14:00-17:00 Uhr

> REFERENT
Oliver Himing
Regierungsprésidium Tubingen
Referat 25 - Arztliche Angelegenheiten
und Medizinprodukte
Tubingen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

29. APRIL 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

Gesetzliche Grundlagen des
mikrobiologischen Arbeitens

Die grundsétzliche Erlaubnispflicht fur Arbeiten, bei denen
Krankheitserreger angereichert werden konnen, stellt Lebens-
mittelhersteller vor die Aufgabe der Bereitstellung qualifizierten
Personals und geeigneter Einrichtungen fir diese Arbeiten.
Ziel der Veranstaltung ist die Vermittlung der rechtlichen
Grundlagen des Infektionsschutzgesetzes, die fiir den Betrieb
eines QK-Labors im Lebensmittelbereich einzuhalten sind.

« Erlaubnispflicht und erlaubnisfreies Arbeiten
- Anforderungen an das Personal

+ Anzeigepflicht
- Bauliche und organisatorische Anforderungen an das
Labor und die Entsorgung

« Abgrenzung zur Verordnung tber Sicherheit und
Gesundheitsschutz bei Tatigkeiten mit Biologischen
Arbeitsstoffen (“BioStoff-Verordnung”)

* Fragen

WEB-SEMINAR
*NEU*

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und

Teilnahmezertifikat



e BAULICHE ANFORDERUNGEN AN LABORE — WAS GILT IN N
v SCHUTZSTUFE 1 UND 27

WEB-SEMINAR

KURSINHALTE

Der sichere Betrieb eines Labors verlangt die Umsetzung
baulicher, technischer und organisatorischer MaRnahmen zum
Schutz der Mitarbeiter und der Umwelt.

In diesem Seminar sollen die baulichen Voraussetzungen
beleuchtet werden, die bei Laboren der Schutzstufen 1 und 2
(wie z. B. der Qualitatssicherung und Diagnostik) zu berticksich-
> ZIELGRUPPE tigen sind. Dabei wird auch die Innenausstattung wie Boden
und Mobiliar berticksichtigt werden.

Labormitarbeiter, die neue Labore planen oder bestehende
Labore an den Stand der Technik anpassen wollen

> DAUER

14:00-17:00 Uhr « Definition der Schutzstufen

* Welche Schutzstufe fir welche Arbeiten?

> REFERENT

Oliver Himing « Bauliche Anforderungen

Regierungsprésidium Tubingen

Referat 25 - Arztliche Angelegenheiten « Ausstattung der Labore

und Medizinprodukte

TL'lbingen . Fragen
> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

5.JULI 2024

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

bioMérieux
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WEB-SEMINAR

> ZIELGRUPPE
Chemunex-Anwender aus Molkereien,
der Getrénke- und Kosmetikindustrie

> DAUER
10:00-11:30 Uhr

> REFERENT

bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

9. APRIL 2024

bioMérieux

y ZYTOMETRIE — REAGENZIEN RICHTIG EINSETZEN

KURSINHALTE

«Lagerung der Reagenzien
«Anwendung von Reagenzien gemal} Herstellerangaben

« Troubleshooting

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



ey

WEB-SEMINAR

ERWEITERTE KEIMIDENTIFIZIERUNG —
EINE HERAUSFORDERUNG?

KURSINHALTE

+ Grundlagen und Voraussetzungen fur die Keimidentifizierung

+ Identifizierungsmethoden

- Phénotypisch
- Genotypisch
- Proteolytisch
> ZIELGRUPPE - Vorstellung verschiedener Identifizierungssysteme
Laborleiter und Labormitarbeiter
aus der pharmazeutischen Industrie « Plausibilitatskontrolle
+ |dentifizierungbeispiele
> VORKENNTNISSE
Einsteiger mit guten Grundkenntnissen, « Datenbanken und Nomenklatur
Fortgeschrittene
+ Herausforderungen in der klassischen Identifizierung
> DAUER

14:00-15:30 Uhr

> REFERENT
Frank Kugler
Ressortleitung
Mikrobiologie/Service
Labor LS
Bad Bocklet

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

4. MARZ 2024

bioMérieux

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*
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WEB-SEMINAR

DIE ZUKUNFT DER MIKROBIOLOGIE:
AUFBAU UND PFLEGE EINER EIGENEN MIKROBIELLEN

> ZIELGRUPPE
Laborleiter und Labormitarbeiter
aus der pharmazeutischen Industrie

> VYORKENNTNISSE

Einsteiger mit guten Grundkenntnissen,

Fortgeschrittene

> DAUER
14:00-16:00 Uhr

> REFERENT
Frank Kugler
Ressortleitung
Mikrobiologie/Service
Labor LS
Bad Bocklet

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

1. JULI 2024

bioMérieux

STAMMSAMMLUNG

KURSINHALTE

+ Definition und Notwendigkeit einer Stammsammlung

+ Referenzstdmme und Referenzzentren

“- .. * Konservierungsmethoden von Mikroorganismen

- Kurzzeitige Aufbewahrung auf festen Néhrmedien
(z. B. Schragagarkulturen)

- Kryokonservierung

- Lyophilisation (5-Passagen-Prinzip)

- Sporensuspensionen?

« Haltbarkeit und Lagerbedingungen der Keime

« Herstellung von Arbeitskulturen aus der Stammsammlung zur
weiteren Verwendung

« Beispiele aus der LS-Stammsammlung

* LS Pedia

WEB-SEMINAR
*NEU*

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



VR

WEB-SEMINAR

MIKROBIOLOGISCHE NAHRMEDIEN IN DER

PHARMAINDUSTRIE

e

> ZIELGRUPPE
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Pharmaindustrie

> DAUER
14:00-16:00 Uhr

> REFERENTIN
Korina Urlan-Boksan
Head of Microbiology
Boehringer Ingelheim RCV GmbH & Co KG
Wien

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

30. SEPTEMBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

*Medien-Herstellung
- Einwaage

- Auflésen

- pH-Messung

« Etablierung und Qualifizierung
- Fltssige Medien

- Feste Medien

- Qualitative Verwendung

- Quantitative Verwendung

+Routineverwendung
- Eigenherstellung
- Zugekaufte Medien

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



<1 CRUNDLAGEN EINES MIKROBIOLOGISCHEN WEB-SEMINAR
g=y UMGEBUNGSMONITORING-PROGRAMMS IN DER
weasaane O TERILPRODUKTION

{ —
: &w KURSINHALTE
- . 9% ‘ A

3
, +Regulatorische Vorgaben

+ Definition und Sinn eines Environmental Monitoring (EM)

( - «Erwartungen an ein Monitoringprogramm
> ZIELGRUPPE *Methoden des mikrobiologischen EM
Labormitarbeiter und Laborleiter aus
der Pharmaindustrie +Anforderung an Nahrmedien und deren Lieferanten
« Mikrobiologische Wareneingangspriifungen
> DAUER
10:00-11:30 Uhr « Probennahme/Frequenzen/Spezifikationen
« Etablierung eines Monitoringplans
> REFERENT
Michael Grosser +Beispiel einer Fehlermaglichkeits- und Einflussanalyse (FMEA)
Novartis Pharma Stein AG
Schweiz +Herausforderungen beim mikrobiologischen
Umgebungsmonitoring
> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

19. JANUAR 2024

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

bioMérieux



(e  REINRAUMMITARBEITER IM KONTEXT DES NEUEN
v ANNEX 1(GMP UND GFP ANFORDERUNGEN)

WEB-SEMINAR

A

Ao O

,\é ?)3
Z. & AW

> ZIELGRUPPE
Alle Verantwortlichen und Mitarbeiter aus der Pharmaindustrie,
biopharmazeutischen Industrie und den Kliniken, die an der
aseptischen Herstellung im Reinraum der Klasse A/B beteiligt
sind:
- Produktion/Herstellung
- Qualitatssicherung
- Validierung/Qualifizierung
- Labor/Monitoring und Mikrobiologie

> DAUER
10:00 -11:30 Uhr

> REFERENTIN
Dr. Bettina Rietz-Wolf
Regierungsprésidium Tubingen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

15. JULI 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

+Qualifikation und Dis-Qualifikation
« Praktisches und theoretisches Training

+Access to cleanrooms, Bekleidung, Aseptic Gowning und
Gowning validation

+ Aseptisches Verhalten
+Teilnahme an einer Aseptic process simulation (Media fill)

+Quality oversight

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



KONTINUIERLICHE VERBESSERUNG IM LABOR: LABORMANAGEMENT

222 GRUNDLAGEN

KURSINHALTE

L

*Lean-Training

«Einflhrung in Lean-Methodik

[ * Workflow-Optimierung

> ZIELGRUPPE +Befundbeschleunigung
Labormitarbeiter/Mitarbeiter in Filhrungspositionen
+ Kostenreduktion
> VORKENNTNISSE
Einsteiger/Wiedereinsteiger +Qualitatssicherung und -steigerung
> DAUER «Erhohung der Sicherheit
09:00-17:00 Uhr
+ Hilfe zur Selbsthilfe
> REFERENT
Ruud Casteleijn + Praktische Beispiele
Accent Advies B.V,,
Baarn
Termin: auf Anfrage Niirtingen Kurs-Nr. LM2024

inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)

bioMérieux




oo AKKREDITIERUNG IM LABOR: FORTGESCHRITTENE

KURSINHALTE

+ Anforderungen der DIN EN ISO 15189:2023
«Informationen zur DIN EN ISO/IEC 17025:2018

+Anderungen und Neuigkeiten von der DAKkS

> ZIELGRUPPE «Tipps zur Befundbeschleunigung
Labormitarbeiter, Mitarbeiter aus dem
Qualitdtsmanagement und Arzte « Kostenreduktion
> DAUER +Qualitatssicherung und -steigerung
10:15-16:15 Uhr
«Erhohung der Sicherheit
> REFERENTIN
Dr. Comnelia Seehaus-Aatz «Hilfe zur Selbsthilfe
VARICON® Unternehmensberatung
Burgwedel « Praktische Beispiele
Termin: auf Anfrage Niirtingen Kurs-Nr. AK2024

bioMérieux

LABORMANAGEMENT

inklusive Verpflegung und Veranstaltungs-
unterlagen (siehe Seite 7)




ey

WEB-SEMINAR

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter und Mitarbeiter in Fihrungspositionen

> VYORKENNTNISSE

Einsteiger und Wiedereinsteiger

> DAUER
09:00-11:30 Uhr

> REFERENT
Ruud Casteleijn
Accent Advies B.V, Baarn

Ansgar Appel

Product Specialist LAB CONSULTANCY & LABGUARD®
bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

14. OKTOBER 2024

bioMérieux

Ny KONTINUIERLICHE VERBESSERUNG IM LABOR

VIR

KURSINHALTE

+Was sind die Herausforderungen und wo liegt das
Verbesserungspotenzial in lhrem Labor?

«Einflihrung in die Lean-Methodik

+Losungen aus der Praxis

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



VR

WEB-SEMINAR

FUHRUNGSKOMPETENZ FUR LABORMANAGER:

MODUL 1

S A
> ZIELGRUPPE

Das Web-Seminar richtet sich an erfahrene Labormanager,
die ihre Fuhrungskompetenzen weiterentwickeln machten,
um ihre Teams erfolgreich zu leiten und eine positive
Arbeitsumgebung im Labor zu schaffen.

S

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT
Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

23. OKTOBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

+Einheit 1:
- Kommunikationsmodell
Vollstandige Kommunikation ohne Missversténdnisse
schwierige Anliegen dulern
- Was ist Motivation?
Wie lassen sich Mitarbeiter gut motivieren?
Was brauchen sie daftr?
- Was sind echte Teams?
Merkmale von Teams.
Wie gestalte und férdere ich Teams mit Heterogenitét
und Teilautonomie?

«Einheit 2:

- Fihrungskompetenzen

- Fuhrungsinstrumente

- Leadershipskills

- Wie werde ich ein guter Leader?

+Einheit 3:
- Wie schopfe ich mit guter Filhrung das Potenzial
meines Teams vollstandig aus?
- Entwicklung einer Mitarbeiter-orientierten Fiihrungskultur

« Coachingangebot

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*



ey

WEB-SEMINAR

FUHRUNGSKOMPETENZ FUR LABORMANAGER:

MODUL 2

> ZIELGRUPPE
Das Web-Seminar richtet sich an erfahrene Labormanager,
die ihre Fuhrungskompetenzen weiterentwickeln machten,
um ihre Teams erfolgreich zu leiten und eine positive
Arbeitsumgebung im Labor zu schaffen.

> VYORAUSSETZUNG:

Teilnahme am Modul 1 “Fiihrungskompetenz fiir Labormanager”.

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT

Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

24. OKTOBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

Das Seminar bietet den Teilnehmern die Moglichkeit, ihre
Fuhrungsfahigkeiten im Labor weiterzuentwickeln und spezi-
fische Herausforderungen anzugehen. Ziel ist es, Labormanager
mit den erforderlichen Fiihrungskompetenzen auszustatten, um
Exzellenz im Labor zu erreichen und die Leistung, Innovation
und Zufriedenheit zu steigern.

« Coachingangebot

- Diskussion und Einzelcoaching
- eigene Félle

- Vertiefung und Ergénzung

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

*NEU*
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WEB-SEMINAR

UMGANG MIT SCHWIERIGEN MENSCHEN — )
MEINUNGSVERSCHIEDENHEITEN SOUVERAN AUFLOSEN:

MODUL 1

> ZIELGRUPPE
Uberall im Laboralltag, allgemein im beruflichen oder privaten
Leben, gibt es Menschen, die auf Dauer die eigene Geduld
strapazieren, weil man nicht weif3, wie man mit ihnen umgehen
soll.

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT
Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

10. DEZEMBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

+Einheit 1:

- Warum ist der Umgang mit manchen Menschen so
schwierig?

- Mit welchen “Problem-Charakteren” haben Sie es zu tun?
-Erkennen von schwierigen Charakteren wie Besserwisser

«Einheit 2:

- Erkennen Sie anhand der Grundmotive die individuellen
Bedurfnisse der schwierigen Typen.

- "Problem-Charaktere” ins Boot holen:
So gelingt die erfolgreiche Zusammenarbeit

+Einheit 3:
- Vertiefung des Themas:
mit welchen “Problem-Charakteren” haben Sie es zu tun?

+ Coachingangebot

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat
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WEB-SEMINAR

UMGANG MIT SCHWIERIGEN MENSCHEN — )
MEINUNGSVERSCHIEDENHEITEN SOUVERAN AUFLOSEN:

MODUL 2

> ZIELGRUPPE
Uberall im Laboralltag, allgemein im beruflichen oder privaten
Leben, gibt es Menschen, die auf Dauer die eigene Geduld
strapazieren, weil man nicht weif3, wie man mit ihnen umgehen
soll.

> VORAUSSETZUNG

Teilnahme am Modul 1 dieses Web-Seminars

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT
Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG

Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

11. DEZEMBER 2024

bioMérieux

KURSINHALTE

+Einheit 1:

- Ideen fur motivorientiertes, intelligentes Verhalten
in schwierigen Situationen

- Die besten Strategien und Tipps im Umgang
mit schwierigen Mitarbeitern, Kollegen und Kunden

+Einheit 2:

- aus Kontrahenten Verblindete machen

- Vertrauen schaffen und die Tendenz
zum schwierigen Verhalten lindern

+Einheit 3:
- Die besten Kommunikationsstrategien im Umgang mit lhren
“Problem-Typen”

+ Coachingangebot

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



e 1  AUF DAUER LEISTUNGSFAHIG UND MOTIVIERT BLEIBEN

”‘

WEB-SEMINAR

| ¢

s! % \ — 1 a %
J -
=L RN 2
> ZIELGRUPPE
Fur alle, die berufliche Belastung empfinden und mehr
Gelassenheit bekommen, sich korperlich und psychisch

wohlfthlen, leistungsstark bleiben und sich schneller
regenerieren wollen.

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT

Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

12. NOVEMBER 2024

bioMérieux

¥ N DER TAGLICHEN LABORROUTINE: MODUL 1

KURSINHALTE

+Einheit 1:

- Die eigene Personlichkeit in Stress-Situationen kennenlernen,
z. B. Perfektionismus, Leistungsdruck, Helfersyndrom.

- Strategien erfolgreicher Menschen im Umgang mit Stress

- Emotionen als Signalgeber

«Einheit 2:

- Wie kann ich meine Energie wieder aufladen?

- Mit unangenehmen Emotionen wie Arger, Konflikten,
Nein sagen, sich fur etwas verantwortlich fiihlen
oder dem inneren Schweinehund leichter umgehen

«Einheit 3:

- Uberzeugende gelassene Kommunikation
- Mit Einwénden umgehen

- Unangenehme Anliegen ansprechen

« Coachingangebot

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und

Teilnahmezertifikat



VR

WEB-SEMINAR

AUF DAUER LEISTUNGSFAHIG UND MOTIVIERT BLEIBEN
IN DER TAGLICHEN LABORROUTINE: MODUL 2

= e

il C - Y 2

f — '
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> ZIELGRUPPE

Fur alle, die berufliche Belastung empfinden und mehr
Gelassenheit bekommen, sich korperlich und psychisch
wohlfthlen, leistungsstark bleiben und sich schneller
regenerieren wollen.

> VORAUSSETZUNG

Teilnahme am Modul 1 dieses Web-Seminars

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
vom Referenten absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
10:00-17:00 Uhr

> REFERENT
Stephan Schmidtpeter
SCHMIDTPETER Training
Coaching, Mtnchen

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

13. NOVEMBER 2024

bioMérieux

' KURSINHALTE

+Einheit 1:
- Mit unangenehmen Emotionen wie Arger, Konflikten,
Nein sagen, sich fur alles verantwortlich fihlen
oder dem inneren Schweinehund leichter umgehen;
- Selbst auferlegte Beschrénkungen entdecken und beheben

«Einheit 2:
- Eigene Antreiber verstehen und bewusst steuern

+Einheit 3:

- Neue Perspektiven, Losungsstrategien und Visionen
entwickeln

- Resilienz — wie starke ich meine Widerstandskraft?

« Coachingangebot

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und

Teilnahmezertifikat
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WEB-SEMINAR

FEEDBACK GEBEN UND KONFLIKTGESPRACHE FUHREN:
KONSTRUKTIV — LEICHT — LOSUNGSORIENTIERT

f li KURSINHALTE

> ZIELGRUPPE
Du bist hier richtig, wenn du konstruktiv Feedback geben und
Kritik duBern mochtest, ohne dich danach schlecht zu fiihlen. Du
lernst, frihzeitig heikle Themen wertschétzend anzusprechen,
bevor “die Suppe uberkocht”, sodass Gespréche leichter werden
und beide Seiten motiviert, statt deprimiert daraus hervorgehen.

> Dieses Web-Seminar findet ohne Beteiligung
von bioMérieux-Mitarbeitern statt.
Alle Inhalte aus der Schulung werden
von der Referentin absolut vertraulich
behandelt.

> DAUER
Tag 1: 09:30-12:30 Uhr (Gang 1)
Tag 2: 09:30-12:30 Uhr (Gang 2)
Tag 3: 09:30-12:30 Uhr (Gang 3)

> REFERENTIN
Elke Schulz
Wirtschaftsmediatorin und Expertin
far Kommunikation auf Augenhohe
www.kommunikationskochschule.de
Esslingen am Neckar

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach lhrer Anmeldung

15.-17. OKTOBER 2024

bioMérieux

+Gang 1:

- Grundlagen der Kommunikation
- Feedbackregeln

- Umsetzung in Kleingruppen

- Aufgabe fur Gang 2

+Gang 2:

- Ergebnisdiskussion

- Kommunikationsrezepte

- Umsetzung in Kleingruppen
- Aufgabe fir Gang 3

+Gang 3:

- Ergebnisdiskussion

- Erfahrungsaustausch

- Besprechen eigener Praxisbeispiele
- Fragen und Antworten

+Angebot zu Beratungs-Coaching

WEB-SEMINAR

Inklusive Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat



NACHSCHULUNG SYSTEM (0,5 TAGE)

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter aus Lebensmittel- und Pharmaindustrie

> DAUER
0,5 Tage

> REFERENT

bioMérieux

Termin: auf Anfrage

Bitte kontaktieren Sie uns fiir lhre individuellen Schulungskonzepte vor Ort unter fortbildung.de@biomerieux.com.

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

Nachschulung eines Systems lhrer Wahl:
Definition und Festlegung
lhrer individuellen Kursinhalte

FORDERN SIE BITTE DAS BESTELL-
FORMULAR FUR VOR-ORT-SCHULUNGS-
MODULE AN

Die Teilnahmegebtihr beinhaltet Schulungsunterlagen
und versteht sich zzgl. MwSt. und
485,00 € Anfahrtspauschale fir bis zu 2 Teilnehmer.

Fur jeden weiteren Teilnehmer berechnen wir jeweils die Halfte
der Teilnahmegebiihr zzgl. MwSt.

Bei Bestellung von 2 Modulen entféllt die Anfahrtspauschale.
Bei Bestellung von 3 aufeinanderfolgenden Modulen und mehr
gewahren wir zusatzlich einen Rabatt von 20 %.

Gerne senden wir lhnen Informationen zu unseren verfiigbaren Vor-Ort-Schulungen zu.

bioMérieux

VOR-ORT-SCHULUNG

Weitere Informationen siehe
Bestellformular Vor-Ort-Schulungen.



mailto:fortbildung.de@biomerieux.com

VOR-ORT-SCHULUNG

KURSINHALTE (THEORIE UND PRAXIS)

- ! ) - Nachschulung eines Systems lhrer Wahl:
. - = . Definition und Festlegung

N ‘ / . lhrer individuellen Kursinhalte

. 1

> ZIELGRUPPE

Labormitarbeiter aus der Lebensmittel- und Pharmaindustrie

FORDERN SIE BITTE DAS BESTELL-

> ?AT\UER FORMULAR FUR VOR-ORT-SCHULUNGS-
= MODULE AN
> REFERENT
bioMérieux

Die Teilnahmegebuhr beinhaltet Schulungsunterlagen
und versteht sich zzgl. MwsSt. und
485,00 € Anfahrtspauschale fir bis zu 2 Teilnehmer.

Fur jeden weiteren Teilnehmer berechnen wir jeweils die Halfte
der Teilnahmegebtihr zzgl. MwSt.

Bei Bestellung von 2 Modulen entféllt die Anfahrtspauschale.
Bei Bestellung von 3 aufeinanderfolgenden Modulen und mehr
gewdhren wir zusétzlich einen Rabatt von 20 %.

Termin: auf Anfrage
Bitte kontaktieren Sie uns fiir lhre individuellen Schulungskonzepte vor Ort unter fortbildung.de@biomerieux.com.

Gerne senden wir lhnen Informationen zu unseren verfiigbaren Vor-Ort-Schulungen zu. Weitere Informationen siehe
Bestellformular Vor-Ort-Schulungen.

bioMérieux



mailto:fortbildung.de@biomerieux.com

WEB-SEMINAR

¢>3 INDIVIDUELLE WEB-FORMATE =

WEB-SEMINAR

THEMEN UND KURSINHALTE

« Definition und Festlegung lhrer individuellen, thren
Anforderungen entsprechenden Themen und Kursinhalte

> ZIELGRUPPE

wird individuell vereinbart . . . . .
Bitte kontaktieren Sie uns fiir Ihre speziell auf

Sie zugeschnittenen Web-Seminar-Formate.
> DAUER

wird individuell vereinbart

> REFERENT

bioMérieux

> ZUGANG
Den Link zur Veranstaltung erhalten Sie
nach Vereinbarung

TERMIN WIRD INDIVIDIUELL VEREINBART

Die Teilnahmebiihr pro Teilnehmer
versteht sich zzgl. MwsSt. und beinhaltet
Veranstaltungsunterlagen und
Teilnahmezertifikat

bioMérieux



SCHULUNGEN BIOMERIEUX DEUTSCHLAND GMBH

BIOMERIEUX

_J

Chronologische Ubersicht Schulungsprogramm

Januar Datum Referent/in Kursnummer

HACCP Grundlagen NEU 17.01.2024 Beate Vogelsang Web-Seminar 24
Grundlagen eines mikrobiologischen Umgebungsmonitoring- . ) .

Programms in der Sterilproduktion 19.01.2024 Michael Grosser Web-Seminar 40
\[‘;mfl'zzr:fg‘ggﬁ’gf‘égg‘l’g?&aﬁ&memode“ ESmak 06.02.2024 Dr. Maximilian Moravek Web-Seminar 18
Einsatz von modernen molekularbiologischen Methoden in . .

der Lebensmittel-Analytik NEU 26.02.2024 Prof. Dr. Ulrich Busch Web-Seminar 20
Erweiterte Keimidentifizierung — eine Herausforderung? NEU 04.03.2024 Frank Kugler Web-Seminar 37
Lebensmittelhygiene im Visier 06.03.2024 Dr. Burkhard Schiitze Web-Seminar 21
Molekularbiologie Grundlagen 11.03.2024 bioMérieux Web-Seminar 33
HACCP fur Fortgeschrittene NEU 21.03.2024 Beate Vogelsang HA210324 10
Zytometrie — Reagenzien richtig einsetzen NEU 09.04.2024 bioMérieux Web-Seminar 36
Biofilme: Das Gesellschaftsleben der Mikroben 10.04.2024 Prof. Dr. Hans-Curt Flemming Web-Seminar 19
D-COUNT® 25/ D-COUNT® 50 Troubleshooting 16.04.2024 bioMérieux DZT160424 14

T

PIONEERING DIAGNOSTICS

bioMérieux

()

«— >



SCHULUNGEN BIOMERIEUX DEUTSCHLAND GMBH

BIOMERIEUX

Chronologische Ubersicht Schulungsprogramm

April Datum Referent/in Kursnummer
Validierung von mikrobiologischen Verfahren fir ein - .
Einzel-Labor DIN EN 1SO 16140-4:2020-12 22.04.2024 Dr. Maximilian Moravek Web-Seminar 23
Theorie und Praxis der Lebensmittelmikrobiologie 24.-26.04.2024 LADR GmbH, Geesthacht LR240424 S
Gesetzliche Grundlagen des mikrobiologischen Arbeitens — . o .
mehr als nur § 42 und § 43 IfSG NEU 29.04.2024 Oliver Hirning Webseminar 34
Legionella & Co: Dauermieter im Biofilm 07.05.2024 Prof. Dr. Hans-Curt Flemming Web-Seminar 22
Bauchgefiihle — wie das menschliche Mikrobiom unsere . .
Psyche beeinflusst NEU 16.05.2024 Prof. Dr. Dieter Jahn Web-Seminar 29
Grundlagen der industriellen Mikrobiologie 04.-06.06.2024 bioMérieux Gl040624 8
Manuelle Methoden API® Industrie 11.-13.06.2024 bioMérieux MA110624 13
Akkreditierung im Labor: Fortgeschrittene Modul 1 20.06.2024 Dr. Cornelia Seehaus-Aatz Web-Seminar 27
Akkreditierung im Labor: Fortgeschrittene Modul 2 20.06.2024 Dr. Cornelia Seehaus-Aatz Web-Seminar 28
Die Zukunft der Mikrobiologie: Aufbau und Pflege einer .
eigenen mikrobiellen Stammsammlung NEU SLienzl Frank Kugler Web-Serminar 38

I
PIONEERING DIAGNOSTICS @

«— >

bioMérieux



SCHULUNGEN BIOMERIEUX DEUTSCHLAND GMBH

Chronologische Ubersicht Schulungsprogramm

BIOMERIEUX

Juli Datum Referent/in Kursnummer
lle;gczrlf Anforderungen an Labore — was gilt in Schutzstufe 05.07.2024 Oliver Hirning Wek-Eariliiar 35
Reinraummitarbeiter im Kontext des neuen Annex 1 . . .
(GMP und GFP Anforderungen) NEU 15.07.2024 Dr. Bettina Rietz-Wolf Web-Seminar 41
D-COUNT® 25/ D-COUNT® 50 Troubleshooting 23.07.2024 bioMérieux DZT230724 14

September
Theorie und Praxis der Lebensmittelmikrobiologie 11.-13.09.2024 LADR GmbH, Geesthacht LR110924 S
mﬁffo‘f;‘gl'gggh,ﬁgﬁe' QREREIEIENORYSF TS EriTnIgE 16.09.2024 Dr. Maximilian Moravek Web-Seminar 30
Grundlagen der industriellen Mikrobiologie 24.-26.09.2024 bioMérieux Gl240924 8
Wie funktioniert weiBe Gentechnik zur Herstellung von . .
Enzymen, Vitaminen und Biodiesel? NEU 27.09.2024 Prof. Dr. Dieter Jahn Web-Seminar 25
Mikrobiologische Nahrmedien in der Pharmaindustrie NEU 30.09.2024 Korina Urlan-Boksan Webseminar 39
Wasser - ein spezieller Lebensraum 11.10.2024 Dr. Jens Fleischer WA111024 16

o Dr. Petra Tichaczek-Dischinger
T o Ruud Casteleijn .

Kontinuierliche Verbesserung im Labor 14.10.2024 Biohiatiis Web-Seminar 44

I
PIONEERING DIAGNOSTICS

bioMérieux

()

«— >



SCHULUNGEN BIOMERIEUX DEUTSCHLAND GMBH

BIOMERIEUX

Chronologische Ubersicht Schulungsprogramm

Oktober Datum Referent/in Kursnummer
Feedback geben und Konfliktgesprache fuhren: :
Konstruktiv — Leicht — Lésungsorientiert NEU 15-17.10.2024 Elle Schulz Yieb=Serminar 51
Fuhrungskompetenz fir Labormanager: Modul 1 NEU 23.10.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 45
Fuhrungskompetenz fir Labormanager: Modul 2 NEU 24.10.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 46
November
Auf Dauer leistungsfahig und motiviert bleiben in der . .
taglichen Laborroutine: Modul 1 12.11.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 49
Auf Dauer leistungsfahig und motiviert bleiben in der . .
taglichen Laborroutine: Modul 2 13.11.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 50
API® Manuelle Methoden 20.11.2024 bioMérieux Web-Seminar 26
D-COUNT® 25/ D-COUNT® 50 Troubleshooting 26.11.2024 bioMérieux DZT261124 14
Qualitatssicherung von Ndhrmedien bei der Lebensmittel- i ) .
und Wasseranalytik (DIN EN 1SO 11133:2020) 29.11.2024 Dr. Maximilian Moravek Web-Seminar 32
Umgang mit schwierigen Menschen — Meinungsverschieden- . .
Rallan EsivErsn auflassh: Modold 10.12.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 47
Umgang mit schwierigen Menschen — Meinungsverschieden- . ) .
haltan souveran aiisssn: Modal2 11.12.2024 Stephan Schmidtpeter Web-Seminar 48
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Chronologische Ubersicht Schulungsprogramm

Vor-Ort-Schulungen ET] Referent/in Kursnummer
Nachschulung System (0.5 Tage) auf Anfrage bioMérieux auf Anforderung des Bestellformulars | 52
Nachschulung System (1 Tag) auf Anfrage bioMérieux auf Anforderung des Bestellformulars | 53

Individuelle Web-Formate

lhre individuellen Themen und Kursinhalte nach Vereinbarung bioMérieux Web-Seminar 54
Auf Anfrage

Mikrobiologische Diagnostik im pharmazeutischen Labor auf Anfrage bioMérieux PH24 11
Herausforderung in der Diagnostik lebensmittel- LADR GmbH,

relevanter Keime auf Anfrage Geesthacht LPA24 12
BACT/ALERT® 3D Intensivkurs auf Anfrage bioMérieux BT24 16
VITEK® 2 COMPACT Intensivkurs auf Anfrage bioMérieux V2C24 15
Kontinuierliche Verbesserung im Labor: Grundlagen auf Anfrage Ruud Casteleijn LM2024 42
Akkreditierung im Labor: Fortgeschrittene auf Anfrage Dr. Cornelia Seehaus-Aatz | AK2024 43

m fur Teilnehmer, die Gber geringes oder keinerlei Basiswissen verfiigen

fur Teilnehmer, die bereits einen Grundkurs besucht haben bzw. ihr Wissen vertiefen méchten

ST entsprechend des jeweiligen Seminarinhalts referieren externe Referenten (Theorie und zum Teil auch praktisches Arbeiten)
Bitte beachten Sie, dass die Kurse mit Modul 1 oder 2 entweder einzeln oder kombiniert buchbar sind.

Aktuelle Termine und ausfiihrliche Informationen finden Sie auch unter: www.biomerieux.de/schulungen
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So finden Sie uns

Anfahrtsbeschreibung

Von Stuttgart

auf der A 8 Richtung Munchen bis zur
Ausfahrt Wendlingen, auf der B 313

direkt bis zur 2. Ampel nach Niirtingen ...

Von Miinchen

auf der A 8 Richtung Karlsruhe bis zur
Ausfahrt Wendlingen, auf der B 313

direkt bis zur 2. Ampel nach Niirtingen ...

ab der 2. Ampel in Niirtingen:

links, Richtung Gewerbegebiet Au, an
der 1. Kreuzung wieder links, an der
2. Kreuzung rechts abbiegen.

Sie finden uns im 2. Geb&ude auf der
linken Seite.

N 7
E19] O Plochingen
Richtung
Karlsruhe e
;tﬁt;ﬁ" Ausfahrt Wendlingen
Ausfahrt Kirchheim
Niirtingen D Ri(_:_htung séé‘@
Miinchen Walter-Rauch- ) @
> StraBe  /
_ Gewerbegebiet Au
Metzingen () - o
Tiibingen (|
{ Reutlingen
S /

BIOMERIEUX

_

Von Tiibingen

auf der B 313 Richtung A 8, durch Nartin-
gen durch bis zur vorletzten Ampel, rechts
Richtung Gewerbegebiet Au, die 1. Stral3e
links, die 2. Straf3e rechts. Sie finden uns
im 2. Geb&dude auf der linken Seite.

bioMérieux Deutschland GmbH
WeberstraBe 8

72622 Nurtingen

Tel. 07022 3007-0

Fax 07022 36110

www.biomerieux.de

bioMérieux
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